
,]l

н,,. "z3 Z.,, /Z

,.-.о-',

,

l2

l l,]?
l5

II

46
ll7

*zZaz.Tn+,o

обучiФщпеся 7-1| пФ.

Т ИЗ СОЛЕНЫХ ОГУРЦОВ С JlyKoM (оry!цы соjея, луl рспч, масло по!с,)
ТЕJ]И РЬБНЪЕ (фдрш Fь]6ный, nyк репчаlыйl морковьj цrупа рисовм, Фищ
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пюрЕ кА PTodlEJ]bHoE

ОК ИЗ ШИПОВНИКА
lЕБ пшп lиц]ый (прOмышлеяпос пропзводсгво)

РЖДIlОй (про! ы,Utrеп ое ро!зводсJво]

ирожки IЕiIЕныЕ с кц}l.олпбГGарa;Т;;Б;;Фй.
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