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сАлд,г из солЕных огу рЦОВ С JlyKoM (оryрць солен , Jryk репr , масло подс )

ТЕФТLПИ РЫБНЫЕ (,|)арш рыбный. TlK рOпlпъJr, морховь, Ф!пл рпсоае, свип!на,вj4!.д!ч!!!]ц!9 9цg!]]!.
пюрЕ кА PTodlEJ]bHoE

ОК ИЗ ШИПОВНИКА
lЕБ пшп lиц]ый (прOмышлеяпос пропзводсгво)

РЖДIlОй (про! ы,Utrеп ое ро!зводсJво]

ирожки IЕiIЕныЕ с кц}l.олпбГGарa;Т;;Б;;Фй.
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