
Llп /-Z/

z.-..4-<,ос мOпо оФlовяого (орrапйзовдляою) пптiнtrя

""лц?,___Q1 _,о",*,.

+ - лопускаФся вьцiча п!Uхфрrtlов
1t _ ло!ускаdся вь,дачл иных овоцей
Прпмовленле п!ци ведфсl с !сполвовапием йодированной соли.
Пmнuе облающихс, осущёфвляfiя по принципам щадrщеф пивния, предусr!аIрлDаlощпN испоlъФьаяпе опrеделенных способ.в лриmrcшеяпя бпю&
mк,*хак взрм, зrлепнrc я иск пмuсвойmваv!

56з

l 2зА

с молоком
лш

IlrUЕничllАя влзкАя !оло!нш

эц,

2.з ]
з,з ]3.3
]

овощи консl]РвиРовднныЕ (поРЦиЯми)п {оllDцьa** 1

СУП КЛРТОФЕЛЬНЬй С КЛЕЦКАМИ (rарrоф*ь, морковь, ,ý к репчатый, м!Фо
полс, му(апш, яilцo, вода, соль) 2,I 2.3 22,6I
ХДРКОЕ ПО-ДОМАulНЕМУ п (мrсо 1 mI . карmФеtrц лук репч]тый, томФiое пюIЕ

200 lз.4 ]1,1 4з2.1
КОМПОТ ИЗ СМЕСИ СУХОФРУКтС)В (вода, сухоФруmы. сахар. trимоннм к,тФ
IЛtЕ ПШЕНllЧНЫй (r рU ь ш eHHU? прOtrrвOп(rво) ]
хлЕБ DКлной (пDомыш!Енное хроитодФф)
ФРУКТЫ СВЕ)КИЕ ( ,блоко)!

l(Дl]lД ПШЕНИЧНДЯ ВЯЗКМI мOlочнм Gрупа пшеничяы, Iолоко, мФло й )

2,з
],]

хлЕБ ]
хлЕБ Ркдной (промышленвоо проiзволfr во) з,7

22.15 22.I
ОВОЦИ Kol lСЕРвиРовднныЕ (поРцrиМи), (оr}рцы)1* 1.7 ll L 25.9з
суп клртоФЕr]ьнъЙ с к-]lЁцкд ми (харrcФФь, Mopkoвb, ,ук р€пчлть,й! масло
подс , ука пш. яйщ, водц фль)

'(^РКОЕ 
ПО_ДОМАIlIНЪМУ п (мясо l кm , юрmфль Iуk ропчаr ыйj томеное пФф]

37,з 5l3,5 ]22,1б
20,1комllог из смЕси сухоФруктов

ХrlЕБ Р)(дLlой (про!ыш,еппос лрои]водство) з5 2,3
ФРУtСlЫ Сl]ЕЖИЕ ( яблоко).

16.1 з2,5

[-Б;N

0,1 | 7,] l0,1 o..rjL

,оо о,о l 1,1 ] 20,1

о,] ]9,7
о,5 ]2 o1,8

о4 о,4 9,3
3]О 22 4 2], lO ,2 7яl,,l

lo,25 R 4о L2| 2еа,37

2 о l],3 а4 L] 4R

'r 
l lО5] б,ln


